
Een echte traditionele Maastrichtse Bistro waar men heerlijke Maastrichtse gerechten kan proeven maar 

ook zeker gerechten met een internationale twist. Men proeft hier het oude en het nieuwe van onze mooie 

stad.

Neem een kijkje in onze uitgebreide bierkaart met meer dan 40 bieren zowel op fles als op tap. Geniet van 

ons eigen bier Pieke’s Bloont, een lekker doordrinkbaar blond bier van de tap. Daarnaast hebben wij ook 

een 12-tal open wijnen die wij met veel passie aan u presenteren.

Lekker borrelen kan natuurlijk ook! Wij hebben tal van lekkere “Plenkskes” in combinatie met een heerlijke 

Gin & Tonic of Aperol Spritz. Liever alcoholvrij? Wij serveren diverse alcoholvrije drankjes. Denk hierbij aan 

de alom bekende Crodino. Wil je toch liever een biertje? Ook hierin hebben wij een uitgebreid assortiment. 

Laat u eens een lekker speciaalbier of een goed glas wijn adviseren bij een van onze gerechten op de kaart.

Pieke Potloed; Zo proeft Maastricht! 

Cadeautips
Cadeaubonnen

Verras een vriend of vriendin met een Geneetbon, het bedrag mag je zelf invullen! Nieuwsgierig? 
Wij vertellen je graag meer over onze cadeaubonnen.

Welkom bij Pieke Potloed



Molenaarsbrood Wit of Bruin  
          te bestellen tot 17.00 uur

Ambachtelijke Rundercarpaccio	 12.50
Truffel Dressing, Parmezaanvlokken,  Gepofte Pompoen- en Pijnboompitten & Rucola

Hoesgemaakde Zalmsalade	 12.50
Creme Fraiche, Verse Kruiden & Saladegarnituur

Gezoond	 11.50
Gezond met Achterham, Jong-Belegen Kaas, Coleslaw, Ei  & Saladegarnituur

Heite Hin	 12.95
Kipblokjes in Pikante Chilisaus, Perzik, Notenmelange & Saladegarnituur

Law-Werme Geitekies  	 11.95
Lauw-Warme Geitenkaas, Honing, Druiven, Rode Biet, Notenmelange & Saladegarnituur

Toast Pieke	 11.95
2 Sneden Molenaarsbrood met Achterham & Kaasmix Gegrild, Chilisaus & Saladegarnituur

Burgers
          te bestellen tot 17.00 uur geserveerd met Frites & Mayonaise

Big Pieke Beef Burger 180g	 18.50
Brioche Broodje met Tomaat, Sla, Cheddar, Augurk, 
Gebakken Ui, Bacon, Ketchup &Mayonaise

Spicy Chicken Burger   	 17.50
Brioche Broodje met Tomaat,  Sla, Augurk, 
Cocktailsaus

Spicy Vega Burger   	 17.50
Brioche Broodje met Tomaat, Sla, Augurk, 
Gebakken Ui & Tomaten Relish

Heeft u een allergie of intollerantie? Laat het ons  even weten. Onze koks overleggen graag met u voor een alternatief.



Heeft u een allergie of intollerantie? Laat het ons  even weten. Onze koks overleggen graag met u voor een alternatief.

Maaltijdsalades
          geserveerd met Molenaarsbrood de hele dag verkrijgbaar 

Werm Netteke 	 16.95
Lauwarme Geitenkaas, Honing, Druiven, Rode Biet & Notenmelange

Naat Lieske	 18.95
Scampi Tempura, Zalmsalade, Pepermakreel, Kappertjes, Rode Ui & Cocktailsaus

Heite Mina	   17.95
Kipblokjes in Pikante Chilisaus, Perzik & Notenmelange

Werme lunch
          geserveerd met een saladegarnituur, te bestellen tot 17.00 uur

Luikse Boullètte 	 17.50
2 Ambachtelijke Gehaktballen in een Zoetzure Uiensaus geserveerd met 
Frites & Mayonaise

Hinnevideeke vaan Pieke	 16.50
Huisgemaakte Kippenragout geserveerd met Molenaarsbrood óf Frites & Mayonaise 

Bloodweurs mèt Appel & Unne 	 12.95
Ambachtelijke Bloedworst geserveerd met gebakken  Appel & Ui,
Rode Port Stroop & Molenaarsbrood

Rundvleiskrokètte	 11.50
2 Ambachtelijke Rundvleeskroketten geserveerd met 
Molenaarsbrood & Maastrichtse Mosterd óf Frites & Mayonaise

Boere Omelèt	 12.50
Omelet met Spek, Ui & Champignons geserveerd met Molenaarsbrood 
(Ook Vegetarisch verkrijgbaar! ) 



Soppe 
          geserveerd met Molenaarsbrood de hele dag verkrijgbaar 

Unnesop  Specialiteit!	 Groot 9.50
Gegratineerde Uiensoep	 Klein 7.50
 
Sop vaan de Merret 	 Dagprijs
Vegetarische soep van de week

Plenkskes  
“Wetste wat v’r doen; V’r doen e Plenkske bei  Pieke!”

Mestreechs Vleisplenkske 	 13.95
Maastrichtse Pastei, Heuvellandham, Ambachtelijk Gehaktbrood van Meesters 
Maastrichtse Mosterd  geserveerd met Molenaarsbrood & Garnituur

Plenkske oet de Zie 	 15.95
Pepermakreel, Scampi Tempura, Zalmsalade, Cocktailsaus
geserveerd met Molenaarsbrood & Garnituur

Kiesplenkske  	 14.95
Rommedoe, Blue D’Avergne, Grottenkaas, Rode Port Stroop
geserveerd met Noten-Vijgen Brood & Garnituur

Bitterballe vaan Oma Bob’s met Mestreechter Mosterd	 8.50
8 stuks met Maastrichtse Mosterd

Bittergarnituur vaan Oma Bob’s 	 8.50
8 stuks met Chilisaus

Vegan Bitterbal vaan Oma Bob’s 	 8.50
8 stuks met Maastrichtse Mosterd

Loaded Fries	 9.50
Frites met Truffelmayonaise, Parmezaan, Lente Ui & Gebakken Uitjes

Gegratineerde Nacho’s	 12.50
Pieke’s Kaasmix, Tomatenrelish, Rode Ui, Tomaat,, Jalapenos & 

Heeft u een allergie of intollerantie? Laat het ons  even weten. Onze koks overleggen graag met u voor een alternatief.



Heeft u een allergie of intollerantie? Laat het ons  even weten. Onze koks overleggen graag met u voor een alternatief.

Kinderkes & Seniore
Frikadel, Kipnuggets, Croquet of Lekkerbek                                                                                                           7.95
Salade, Frites & Sausje naar keuze                                	

Klein Satéeke 2 stokjes 	 16.00
Salade, Atjar, Kroepoek, Frites & Mayonaise 

Klein Poortie Zoervleis 	 12.50
Salade, Frites & Mayonaise

Pizza Margerita	 9.95
Tomatensaus & Kaasmix

Kinder-Tosti uit het Vuistje	 6.25
Sausje naar keuze

Kinder-ieske en een surprise uit de schatkist	 4.95
1 bolletje Vanille ijs, 1 bolletje Aardbeien ijs met Slagroom & Discodip



Veurgerechte
Ambachtelijke Rundercarpaccio	 12.50
Truffel Dressing, Parmezaanvlokken Gepofte Pompoen- en 
Pijnboompitten, Rucola & Molenaarsbrood

Awwerwètse Belzje Kiescroquette 	 12.50
Rode-Port Stroop,  Rucola, Notenmelange & Notenvijgen Brood

Broedplenkske 	 8.50
Molenaarsbrood met Tomatentapenade, Kruidenboter & Aioli

Zalmtartaar	 12.50
Creme Fraiche, Verse Kruiden, Kappertjes, Rode ui & Molenaarsbrood

Preuvenemintsje vanaf 17.00 uur	 24.00
Proeverij voor 2 personen met o.a. Kaascroquetten, 		
Scampi Tempura, Heuvellandham, Soepje, Molenaarsbrood & Kruidenboter

Heeft u een allergie of intollerantie? Laat het ons  even weten. Onze koks overleggen graag met u voor een alternatief.

Supplemènte 
Portie Frites & Mayonaise	 4.00
Portie Zuurdesembrood	 3.00
Ketchup | Curry | Extra Mayonaise	 1.00
Gemengde Salade	 2.50
 



Potloed menu 34,50
Ambachtelijke Rundercarpaccio
Truffel Dressing, Parmezaanvlokken Gepofte Pompoen- 
en Pijnboompitten, Rucola & Molenaarsbrood
    of 
Zalm Tartaar
Creme Fraiche, Verse Kruiden, Kappertjes, Rode ui & 
Molenaarsbrood
    of 
Belgische Kaascroquetten  
Rode-Port Stroop,  Rucola, Notenmelange & Notenvijgen 
Brood

Gebakken Steak van het Iers Rund 
Peper-Cognacsaus, verse Groenten, Frites & Mayonaise
    of 
Gebakken Zalmfilet
Hollandaise-Dille Saus, verse Groenten& Pommes Gratin
    of 
Hartig Taartje 
Spinazie, Ricotta & Champignons en Salade

Homemade Chocomousse
Gezouten Caramel & Oreo Crumble
    of 
Warme Appeltaart
Vanille ijs, Creme Anglaise & Slagroom
    of 
Panna Cotta 
Rode Vruchten Coulis

Mestreechs menu 29.50
Soep naar keuze
Molenaarsbrood
    of 
Broodplankje
Aioli, Tomatentapenade & Kruidenboter

Zuurvlees 
Salade, Frites & Mayonaise
    of 
Tête de Veau
Salade, Frites & Mayonaise
    of 
Konijn
Salade, Frites & Appelcompote
    of 
Fish & Chips
Salade, Remouladesaus, Frites & Mayonaise
    of 
Saté van de Haas
Salade, Atjar, Kroepoek, Frites & Mayonaise

Café Limbourgeoise
Vanille-ijs, Espresso, Koffie Likeur & Slagroom
    of 
Warme Drank naar Keuze 
Koffie, Cappuccino, Espresso of Thee

Heeft u een allergie of intollerantie? Laat het ons  even weten. Onze koks overleggen graag met u voor een alternatief.



Warme Dranken

Hoofgerechte
Mestreechs 
Awwerwèts Mestreechs Zoervleis Specialiteit!	  	 18.50
Stoofvlees op basis van Rundvlees, Azijn, Peperkoek & Appelstroop 
geserveerd met Salade, Frites & Mayonaise

Knien in ‘t Zoer		  21.50
Konijnenbout op Maastrichtse wijze geserveerd met Appelcompote, 
Salade, Frites & Mayonaise

Mestreechter Saté	  3 stokjes	 19.50 
Saté van de Haas geserveerd met Satésaus, Salade, 	   4 stokjes	 22.50
Atjar, Kroepoek, Frites en Mayonaise	  5 stokjes	 25.00

Tête de Veau		  22.50
Ouderwets Limburgs Streekgerecht op basis van Kalfsvlees gestoofd 
in een romige Tomatensaus met Madeira, Wortel, Foelie, Sjalot & Knoflook
geserveerd met Salade, Augurk, Ei, Frites & Mayonaise

	 Vegetarisch/Vegan
Harteg Tuurtsje vaan So Delicious	 19.50
Hartig Taartje gevuld met Ricotta, Champignons & Spinazie
Geserveerd met een frisse Salade
Vegan Zoervleis	 19.50
Zuurvlees bereid met Jackfruit geserveerd met Salade, Frites & Appelcompote



Vleis
Ierse Busstök 180g	 24.00
Mals stuk vlees, hoog opgesneden uit de kogel van de bovenbil gebakken in de pan
 geserveerd met  Peper-Cognacsaus, verse Groenten, Frites & Mayonaise

		
                                                       

Vès
Op de huid Gebakke Zalmfilet	 22.50
Op de huid gebakken Zalmfilet  geserveerd met 
Hollandaise-Dille Saus, verse Groenten & Pommes Gratin

Fish & Chips	 19.50
Krokante Lekkerbekjes  geserveerd met
Huisgemaakte Remoulade, Salade, Frites & Mayonaise

Vèske vaan de Week  vanaf 17.00 uur 	 vanaf 23.50
Vraag onze medewerkers welke Vis wij deze week hebben gevangen

ALLERGIEËN / DIEETWENSEN
Heeft u een allergie? Vraag ons naar de mogelijkheden en wij helpen 

met het zoeken naar een passende oplossing. Wij beschikken over een 
glutenvrije- en lactosevrije menukaart.

Tomahawk vaan ‘t Heuvelland Kuusjke vanaf 17.00 uur                                24.50
Malse Varkenssteak aan het bot met een Jus van Kalf & Dragon, Verse Groenten
Frites & Mayonaise

Grillplenkske  vanaf 17.00 uur	    	     26.50
Varkensoester, Malse Spareribs  Pikante Mergueze 
geserveerd met diverse sausjes, Coleslaw, Frites & Mayonaise

Spareribs 	    	     23.50
Malse Ribs geserveerd met Barbecuesaus, Coleslaw Frites & Mayonaise



Desserts 
Limbourgeoise	 7.50
Espresso, 2 bollen Vanille-ijs, Koffie-Cream Likeur & Slagroom	

Werm Appeltuurtsje 	 8.50
Vanille-ijs, Crème Anglaise & Slagroom

Sjókolaat	 7.50
Homemade Chocolade Mousse met Salty Caramel & Oreo Crumble

Roeje Druim	 8.00
3 bollen Vanille-ijs, Rode Vruchten Coulis, Meringues & Slagroom

Panna Cotta met Veers Fruit .	 7.50
Pannacotta met Rode Vruchten Coulis

Speciale Koffie’s
Pieke’s Koffie	 7.95
Koffie - Baileys - Slagroom7.95		

Irish Koffie	 7.95		
Koffie - Jameson - Bruine Basterd Suiker - Slagroom

Spanish Koffie	 7.95
Koffie - Licor 43 - Slagroom

Limburgse Koffie	 7.95
Koffie - ElsLaVera - Bruine Basterd Suiker - Slagroom

Italian Koffie	 7.95
Koffie - Disaronno - Slagroom

French Koffie	 7.95
Koffie - Grand Marnier - Slagroom



Aperol Spritz	 8.25
Proef de Italiaanse zon in een fris en bitterzoete 
mix van Aperol, Prosecco en bruiswater

Luxardo Limoncello Tonic	 8.25
De heerlijk zomerse cocktail van pieke! Vlierbessen 
tonic van Fever tree samen met luxardo limoncello...  
een zeer verfrissende combinatie. 

El Balon Licor 43	 8.25
Deze verfrissende en sprankelende blend is erg 
populair  en perfect voor warme, zonnige dagen. 
Het bekende Licor 43 afgetopt met bruisend 
mineraalwater en een partje Sinaasappel en Citroen .

Luxardo Limoncello Spritz	 8.25
Het zalige frisse Italiaanse drankje op basis van 
citroenen is nóg verfrissender in combinatie met 
Prosecco en veel ijs.

Espresso Martini	 9.95
Kahlua, Wodka & Espresso 

Strawberry Daiqiry	 9.95
Aardbeien, Rum & Limoen

Pieke’s Aperitief	 7.50
Watermeloenlikeur & Bitter Lemon 

Hendrick’s Gin - Fever tree Tonic	 10.50
De gin komt tot stand in combinatie met vele 
ingrediënten zoals de jeneverbes, koriander 
en de citrusschil. Geserveerd met komkommer.

Bombay Gin - Royal Bliss Tonic	 9.50
Een premium zachte Gin met een uitgebalanceerde 
smaak op basis van 10 geselecteerde specerijen. 
Geserveerd met citroen.

Alcoholvrij Genieten
Crodino	 5.50
Het Italiaans bitterzoete aperitief zónder alcohol 
mét een stevige bite.

Lyre’s dry london met tonic	 6.95
Alcoholvrije Gin-tonic met botanische aroma’s 
van  grapefruit & rozemarijn.

Het Betere Borrelen

Borrelen
Rundvleisbitterballe vaan Oma Bob’s 	                               8.50
8 stuks met Maastrichtse Mosterd
Bittergarnituur vaan Oma Bob’			                 8.50
8  stuks met Chili Saus 
Vegan Bitterbal van Oma Bob’s                                            8.95
8 stuks met Maastrichtse Mosterd
Loaded Fries					                   7.50
Frites met Truffelmayonaise, Parmezaan, Lente Ui & Gebakken 
Uitjes
Gegratineerde Nacho’s			                               12.50
Pieke’s Kaasmix, Tomatenrelish, Rode Ui, Tomaat,, Jalapenos & 
Chilisaus



Mouserende wien
Cava Aula 
Spanje
fles 32.00   glas 6.00	
De smaak begint met een levendige aanzet dankzij de zeer fijne 
mousse. Zeer aangenaam en zacht mondcontact. Goede balans 
met voldoende frisheid. Het zuurgehalte is wat discreter dan in de 
goede Loire crémants en de echte champagnes. Complete finale: 
schoon, smaakintensief en lang aanhoudend.

Dessertwien
Gonzalez Byass Nectar Pedro Ximenez
Spanje
glas 5.50
Deze donkerbruine, zoete ‘dikke’ dessertwijn heeft de smaak 
van rozijnen en zongedroogde vijgen.

Rosé wien
Rose Des Plages
Frankrijk - Languedoc - Carignan, Cinsault, Grenache
fles 29.25     glas 5.50
Prettige en toegankelijke rosé boordevol aroma’s van rode 
bessen en exotisch fruit. In de smaak aangenaam, droog doch 
doordrinkbaar en vol sappig rijp fruit met een opwekkende 
frisheid.

Etoile du Sud
Frankrijk -  60% Mourvèdre en 40% Grenache
fles 26,25     glas 4.95
Zeer herkenbaar en als altijd biedt Etoile de Mer een grote mate 
van verleiding. Geurend naar wijngaardperzik, witte bessen en 
wat licht rood fruit. Feest der herkenning! No nonsense rosé die 
op vrijwel ieder terras een uitstekende dienst zal bewijzen. De 
meest uiteenlopende tapas, charcuterie en ander fingerfood lijken 
de beste matches.

Alcoholvrije wien
Vintense Cepage Merlot
Belgie - Merlot
fles 20 cl 8.50
De Vintense ‘Cépage’ Merlos is een fruitige, intense en genereuze 
wijn. Delicate aroma’s van zwarte bes en bosbes die perfect 
samengaan met rood vlees en kazen.

Vintense Cepage Chardonnay
Belgie - Chardonnay
fles 20 cl 8.50
De ‘Cépage’ Chardonnay is een rijke, fijne, aromatische, 
alcoholvrije witte wijn met subtiele citrusvruchtensmaak 
(citroen, oranjebloesem). Deze wijn is ideaal bij wit vlees, vis of 
zeevruchten.

Vintense Finnes Bulles
Belgie - Licht Mousserend
fles 20 cl 9.50
De Vintense Blanc fines bulles is fijn sprankelend en licht 
mousserend. Deze wijn zal u verleiden met zijn evenwicht 
en verfijndheid dankzij noten van perzik en citroenachtige 
muskaat. Zijn soepelheid en harmonieuze structuur geven uw 
aperitiefmomenten en recepties iets fris en tillen ze naar een 

Wienkaart



Wienkaart
Roeje wien
Conti  Zecca Puglia Primitivo
Italië - 100% Primitivo
fles 32.00    glas 6.00
Klassieke primitivo expressie. Zwoele neus van gestoofd zwart 
fruit zoals kersen, pruimen en bramen. met een zweem van 
marsepein. 
Krachtige, maar soepele aanzet in de smaak met wederom de 
fruitige boventoon. Daarbij wat kruidigheid, lichte mineraliteit en 
zuren. 
Lange finale in de afdronk.

Domaine Maurel Pays D’oc IGP Merlot
Frankrijk  - 100%  Merlot
fles 26.25    glas 4.95
Opvallend sappige aanzet , dit biedt direct plezier. Zeer 
toegankelijke stijl, mede door de lichte tanninestructuur. 
Wat forsere zuurgraad dan voorheen. Dit is het tegenovergestelde 
van de zwoelrijpe Merlots zoals we die kennen uit o.a.  
de Nieuwe Wereld.

Bidoli Cabernet Sauvignon
Italie - 100 % Cabernet Sauvignon
fles 30.00    glas 5.75
Herkenbaar Cabernet sauvignon met pure eigenschappen 
die optimaal tot zijn uitdrukking komen. Sensationeel fruit: 
bramen bosbessen, kers met een kruidige touch. Lichte zuren en 
ingetogen tannines maken van deze wijn een allemans vriend!

 
Bodega Langa Passion
Spanje - 100% Garnacha  
fles 29.25    glas 5.50 
Krachtige neus met stevige hout expressie. Donkere tonen van 
chocolade en mocca. In de smaak is de wijn zwoelrijp. Opvallend 
hechte materie met grote mate van concentratie. Massief, maar 
dankzij voldoende zuren een plezierige wijn.

Witte wien 
Domaine Maurel Pays D’oc IGP Chardonnay
Frankrijk - Chardonnay
fles 29.25    glas 5.50
Rijpe, genereuze aanzet, maar allesbehalve zwaar. De 
geconcentreerde materie biedt reliëf, spanning en plezier 
met in de finale een fractie bitterheid zoals we dat in de roze 
pompelmoes tegen komen.

Aula Blanco  Sauvignon Blanc
Spanje  - Sauvignon Blanc/Macabeo
fles 26.25    glas 4.95
Heerlijk zuivere en haast dorstlessende binnenkomst in de mond. 
Goede zuurgraad met een eetlustopwekkend effect. Zuiver, 
knisperend droog en krokant fris.

Cielo Pinot Grigio 
Italie   Pinot Grigio
fles 32.00    glas 6.00
100% pinot grigio met een bleek zachtgroene kleur en een 
zilvergrijze gloed, kenmerkend voor deze druif. Aroma’s van Appel 
& geroosterd brood spelen in de neus. Deze wijn is behoorlijk 
smaakintensief met een opvallend royale fruitige binnenkomst 
in de mond. Frisse zuren en een aangename afdronk maakt deze 
wijn uit Veneto compleet.

Rippa Dorii Verdejo 
Spanje - 100% Verdejo
fles 34.75    glas 6.50
Frisse, zachte aanzet. Mondvullend, maar buitengewoon sappig 
en elegant. Voldoende complex met een klein bittertje. De zuren 
zijn fijn en absoluut niet scherp. Een behoorlijke en smakelijke 
afdronk die doet verlangen naar culinair tegenspel.



Bierkaart
Bij al onze bieren vindt u ter info: alc.% - Bierstijl - Kleur - Inhoud - EBU 

(European Bitter Unit, dit geeft de hoogte van hop, dus bitterheid, aan in een schaal van 8 tot 60) - land van herkomst.

Beer vaan d’n Tap
Primus Haacht vaan d’n Tap 
5% - Pilsener - Goudgeel - 25cl/ 50cl - 25EBU - BE Haacht                                      €3.85/ €7.50
Pieke’s Bloont vaan d’n Tap 
6,5% - Licht blond - Blond- 25cl - 20EBU - NL Mestreech                                                      €5.10
Bolleke de Koninck 
5% - Ale - Amber - 33cl - 18EBU - België                                                                                       €4.95
Tongerlo Bruin vaan d’n Tap 
7% - dubbel -Donker - 25cl - 28EBU - Haacht                                                                             €5.25
Super 8 Rouge vaan d’n Tap 
8,0% - Fruitbier - Rood/Bruin  - 0,25L - 15 EBU -  Haacht Belgie                                         €5.25
Wisseltaps  
Vanaf                                                                                                                                                           €4.95 
Weihenstephaner  
5,4% - Weizen - Zacht Geel Troebel - 30cl - 12EBU -  Duitsland                                         €5.25
Paix Dieu Tripel  
10% - tripel - GoudGeel Troebel -  25cl €5.50 - 27EBU - Belgie                                           €5.50

Bloont Beer
Curtius 7% -Strong ale - Goud Blond - 37,5cl - 18EBU - België 	 €7.50
Keizer Karel Goudblond  8% - Goud Blond - 33cl - 23EBU - Haacht 	 €5.25
Omer 8% - Strong Ale - Goud Blond - 33cl - 38EBU - België 	 €5.25
Duvel 8,5% - Strong Ale - Blond- 33cl - 32EBU -  België 	 €5.25
La Chouffe 8% - Strong Ale - Blond - 33cl - 20 EBU - België 	 €5.25 
Super 8 Flandrien 6,4% - Blond - Goud - 33cl - 22 EBU - België 	 €4.95
Keizer Karel Ommegang 8% - Tripel - Blond - 33cl - 20EBU - Haacht  	 €5.25
Tongerlo Blond 6% - Licht Blond - Goudgeel - 33cl -20EBU -  Haacht  	 €5.10
Ypra 6% - Hoppy Belgium Blond- 33cl -24EBU -  Belgie 	 €4.95



Doonker Beer
Gulpener Oud Bruin 
3,5% - Oud bruin - 33cl - 14EBU - Gulpen                         €4.75 

Le Fort 
9% Tweeschijn donker - 33cl - 28EBU -  België              €5.50

Trappiste Beer
Trappistenbier, of kortweg trappist, is bier dat door trappisten, 
monniken van de orde der cisterciënzers, wordt gebrouwen. Het is 
dus geen biersoort, zoals vaak wordt gedacht, maar een omschrijving 
van de herkomst. De naam “trappist” is afgeleid van de Franse abdij 
waaraan de trappistenorde zijn naam ontleent: abdij Notre-Dame de 
la Grande Trappe. 

Westmalle Dubbel  
7% - Dubbel -Donker - 33cl - 28EBU - België                   €5.50
Westmalle Tripel 
9,5% - Tripel - Goud Blond - 33cl - 36EBU - België       €5.50
Rochefort 10 
11,3% - Quadrupel - 33cl - 45EBU - België                       €6.00
Orval 
6,2%  Elegant Amber - 33cl - 42EBU - België                   €5.50
La Trappe Isi D’or 
7,5%  Amber - 33cl - 18EBU - Nederland                          €5.50

Amber Beer
Pauwels Kwak 
8,4% - Strong Ale  - 33cl - 18EBU - België            €5.50

Maastrichter Maltezer  
6,5% Dortmunder  - 33cl - 30EBU - Mestreech  €6.00

Tripel Beer
Le Fort Tripel 
8,8% Goud Blond - 33cl - 18EBU - België             €5.50

Tongerlo Tripel 
9% Goud Geel - 33cl - 27EBU - Haacht                 €5.25

Cider
Somersby Apple  
4,5% - cider  - 30cl -10EBU - Copenhagen           €4.95
Somersby  Blackberry
4,5% - cider  - 30cl -10EBU - Copenhagen           €4.95



Wit en Weizen Beer
Wist je dat... Weizen en witbier echt niet hetzelfde is? Weizen mag 
geen andere grondstoffen bevatten dan graan, hop en natuurlijk 
water. Deze eis wordt niet aan witbier gesteld. Bij Witbier proef je 
duidelijk de frisse citrustonen en de kruidigheid van koriander, terwijl 
Weizen meer zoetig is met tonen van banaan en soms ook kruidnagel. 
Het duitse woord voor weizen is: Tarwe. Dit heeft dus niks met de 
kleur van het bier te maken!

Blanche De Namur
4,5% - wit/Lambic - 25cl - 15EBU - België                        €4.95
Super 8 Blanche 
5,1% - Bleekgeel  - 25cl - 12EBU - Haacht      €4.95

Fruit Beer
Kriek Mystique
3,5% - fruit bier - rood - 25cl - 12EBU - België                €4.95
Liefmans Peach
3,8% - fruit bier - geel oranje - 25cl - 12EBU - België   €4.95
Lindemans Geuze
5% - fruit bier - geel oranje - 25cl - 15EBU - België       €4.95
Delerium Red 
8% - fruit bier - rood/bruin -33cl– 20 EBU - België       €5.50
Grolsch Radler 2.0 
2% - fruit bier - geel - 30cl - Nederland                             €4.95
Kasteel Rouge  
8%  fruit bier - rood - 33cl– 20 EBU - België                     €5.25

I.P.A. Beer
I.P.A. is een afkorting van India Pale Ale. De meeste mensen 
spreken het uit als ij-pie-eej of ie-pa. Lange tijd geleden 
verlangden de in India levende Britse burgers naar het 
heerlijke bier van thuis. Helaas overleefden de biertjes de ruim 
vier maanden durende zeereis steeds niet. Zo kwam er een 
Britse brouwer op het idee om meer alcohol, en zo dus ook 
meer hop, aan het bier toe te voegen waardoor het bier langer 
houdbaar bleef en de Britten ook in India van hun biertje 
konden genieten. Bitterheid en een bloemige smaak zijn vaak 
kenmerken van een I.P.A. 

Super 8 I.P.A.
7,5% - - Blond - 33cl - 44EBU - Haacht                  €4.95
Mosa 6
6.0% -Troebel -33cl -35EBU - Maastricht             €6.50

Alcoholvrij / Erm
Starlight Alcoholarm Pilsener
0,4% - 25cl  - Haacht                                                     €3.75
Grolsch Radler 0.0 
0,0% - 30cl - Nederland                                               €4.50
Liefmans Fruitesse 0.0
0,0% - 25cl - België                                                        €4.50
Funky falcon 
0,2% - 33cl - Nederland                                               €5.25
Weihenstephaner 0.0
0,5% - 33cl - Duitsland                                                 €5.25
La Chouffe 0.0
0,2% - 33cl  - België                                                       €5.25



Werme Draank
Blanche Dael Koffie
Koffie | Espresso | Decafe	 3.00
Koffie Verkierd | Latte Machiato	 3.75
Cappuccino	 3.50
Doppio	 4.40
Flat White	 4.60

Blanche Dael Thee
Daels Droum	 3.00
Groen	 3.00
Sencha Green Lemon	 3.00
Ceylon	 3.00
Earl Grey	 3.00
Rooibos	 3.00
Verse Mint	 3.75
Verse Gember 	 3.75

Warme Dranken
Warme Chocomel - Slagroom	 3.75
Warme Chocomel - Baileys - Slagroom	 7.75

Monin Siropen
Hazelnoot	 0.50
Amaretto	 0.50
Caramel	 0.50
Chocola	 0.50

Frisdraank
Coca Cola | Coca Cola Zero	 3.20
Chaudfontaine Rood | Blauw	 3.20
Fanta | Sprite Zero	 3.20
Bitter Lemon | Tonic 	 3.30
Ginger Ale | Fanta Cassis	 3.30 
Lipton Ice Tea Sparkling | Lipton Green Tea	 3.50
Minute Maid Appelsap	 3.30
Royal Club Ginger Beer  | Rivella Light	 3.30
Fever Tree Tonic 	 3.95
Fristi | Chocomel	 3.30
Tafelwater Bruisend of Plat 	 4.50
Tonissteiner Citroen 	 3.95
Tonissteiner Apfelschorle 	 3.95
Tonissteiner Vruchtenkorf  	 3.95
Verse Jus d’Orange	 3.95

Speciale Koffie’s
Pieke’s Koffie	 7.95
Koffie - Baileys - Slagroom
Irish Koffie	 7.95	
	Koffie - Jameson - Bruine Basterd Suiker - Slagroom
Spanish Koffie	 7.95
Koffie - Licor 43 - Slagroom
Limburgse Koffie	 7.95
Koffie - ElsLaVera - Bruine Basterd Suiker - Slagroom
Italian Koffie	 7.95
Koffie - Disaronno - Slagroom
French Koffie	 7.95
Koffie - Grand Marnier - Slagroom 



P.S.V.
Croft Ruby Port	 4.95
Croft White Port	 4.95
Croft 10 years 	 6.95
Martini Bianco	 4.95
Martini Rosso	 4.95

Whisk(e)y
Chivas Regall	 7.50
Johnnie Walker Red Label	 6.00
Johnnie Walker Black Label	 8.00
Jack Daniëls	 6.50
The Macallan Single Malt	 8.50
Jameson	 5.50

Gedistilleerd
Ketel 1  Jonge Klaore	 3.00
Awwe Klaore Bols	 3.00
Els La Vera	 3.00
Vieux	 3.00
Jägermeister	 3.00
Schrobbeler	 3.00
Apfelkorn	 3.00
Bessenjenever	 3.00

Likeur
Licor 43	 5.50
Baileys	 5.50
Disaronno	 5.50
Tia Maria	 5.50
Grand Marnier	 5.50
Southern Comfort	 5.50
Frangelico	 5.50
Cointreau	 5.50
Ricard	 5.50
Sambuca	 5.50

Digestive
Courvoisier	 6.50
Remy Martin VSOP	 7.50
Grappa Julia	 5.50
Calvados	 5.50
Limoncello	 4.50
 
Sterk
Bacardi	 5.50
Bacardi Limon	 5.50
Smirnoff Wodka	 5.50
Bombay Saphire Gin	 5.50
Passoa	 5.50
Campari	 5.50
Malibu	 5.50
Advocaat	 3.75

Gedestilleerd



De Historie vaan 
         Pieke Potloed
Pieke Potloed is een Maastrichts begrip. Een rasechte Maastrichtenaar, altijd in voor streken en avonturen. Altijd 
een zwart gezicht van de modder of de kolenstof. Bekendheid kreeg zijn naam dankzij Pieke Dassen die in vroegere 
jaren een poppenspel had in de poesjenellenkelder in het Dinghuis,  waar nu het VVV kantoor gehuisvest is. Daar in 
dat poppenspel was Pieke Potloed de enige dialect sprekende pop. Duizenden kinderen genoten toentertijd van de 
avonturen van Pieke Potloed.

“Wie kent hem niet”. Oud-burgemeester Philip Houben typeert hem als acteur, schilder, musicus, poppenspeler, 
decorbouwer, rusteloze kleurenmenger, boetseerder en ontwerper van poppen. Pieke was een heel breed 
georiënteerde man: Pierre Hubertus (Pieke )Dassen, werd op 23 september 1926 geboren in Rotterdam en is 
gestorven op 18 april 2007 in Maastricht. Zijn vader was uit Maastricht, zijn moeder uit Rotterdam.

Lange tijd was Pieke Dassen het meest bekend als poppenspeler. In de ‘Poesjenellenkelder’ (verbastering van het 
Franse Polichinelle dat Harlekijn betekent en staat voor Vlaams Poppentheater.) onder het Dinghuis gaf hij tot 1975 
veel voorstellingen waar nog duizenden Maastrichtenaren met veel plezier aan terugdenken. Onder andere Pieke 
Potloed was een van zijn hoofd karakters in dit spel.

Niet allen voor kinderen, maar ook voor volwassenen was zijn ‘Politieke Poppenkast’ telkens weer: genieten! Het 
was voor een artiest die weinig verdiende in die tijd een grote investering.

Hij wordt de eerste poppenspeler die op televisie verschijnt. Via Aart Staartjes belandt Pieke als acteur (August) 
en verwierf hij landelijke bekendheid in de Film van Ome Willem. Samen met o.a. Edwin Rutte, Teun en Toon en ‘t 
Combo van Harrie Bannik was het programma bijzonder populair bij de jeugd. Pieke Dassen was lange tijd ziek en is 
overleden op 18 april 2007 op een leeftijd van 80 jaar.




